TORTAS

BIZCOCHO TRADICIONAL

e SELVA NEGRA: Bizcocho de chocolate, relleno de crema chantilly y mermelada de frutas rojas a eleccién

e SELVA BLANCA: Bizcocho blanco relleno con crema chantilly, crema pastelera y pifia

e MOKA: Bizcocho blanco remojado en licor de café, relleno con crema de moka

e NINOS: Bizcocho blanco relleno con manjar, crema pastelera y durazno, cubierta con crema chantilly o merengue

e CHOCO FRUTAS: Bizcocho de chocolate relleno con crema de chocolate, acompafiado de mermelada y frutas a
eleccion

e “MATILDA”: Bizcocho de chocolate remojado en licor de cacao, relleno con crema de chocolate.

VALOR TORTAS BIZCOCHO TRADICIONAL

($1.000 por porcion)
10 personas  $10.000 25 personas  $25.000
15 personas  $15000 30 personas $30.000
20 personas  $20.000 40 personas  $40.000

Realizar pedido con al menos una semana de anticipacién. Despacho a domicilio u oficina desde $1.000 dependiendo la
comuna.
Consulta opciones de sabores sin lactosa y sin azucar (recargo adicional)
Decoracidn especial (tematica) desde $4.000 adicional. Consultas a saboresdealejandra@gmail.com o al +56999661139




BIZCOCHO ESPECIAL—TORTAS DE MERENGUE

e OLIVIA: Bizcocho de chocolate, relleno con mousse de chocolate, virutas de chocolate, y frutillas laminadas.

e TRES LECHES: Bizcocho blanco, remojado en 3 leches, rellena con crema pastelera de 3 leches y cubierta con
merengue flambeado.

e NOGADA: Bizcocho blanco, relleno de crema de IGcuma, manjar y nueces

e AMAPOLA: Bizcocho de amapola, relleno de crema de manjar

e NUEZ: Bizcocho de nuez, relleno de manjar y crema chantilly

e CARROT CAKE: Bizcocho de zanahoria, relleno de mermelada de frambuesa y cheesecream

e TIRAMISU: Bizcocho blanco remojado en café, relleno de crema mascarpone, cubierta de merengue

e LIMON Y ARANDANOS: Bizcocho de limdn relleno con cheesecream de ardndanos y arandanos naturales.

e TROPICALISIMA: Bizcocho blanco relleno con crema de mango y crema de maracuya

e LA DE LA PATTY: Bizcocho de chocolate relleno con crema Bariloche (manjar y crema pastelera) y mousse de frutillas

e TORTA HELADA DE MERENGUE: Discos de merengue de elaboracién casera, relleno con crema chantilly, mermelada a
eleccién y fruta. Variedades: licuma, frutilla, frambuesa, castafia
e TORTA CONCORDE: Discos de merengue de chocolate, rellenos con mousse de chocolate.

VALOR TORTAS BIZCOCHO ESPECIAL
(51.100 por porcién)

10 personas  $11.000 25 personas  $27.500
15 personas  $16.500 30 personas  $33.000
20 personas  $22.000 40 personas  $44.000

Realizar pedido con al menos una semana de anticipacién. Despacho a domicilio u oficina desde $1.000 dependiendo la
comuna.
Consulta opciones de sabores sin lactosa y sin azucar (recargo adicional)
Decoracidn especial (tematica) desde $4.000 adicional. Consultas a saboresdealejandra@gmail.com o al +56999661139




HOJARASCA — MASA CHOUX

e MIL HOJAS: Capas de hojarasca rellenas con manjar.

e AMOR: Hojarasca rellena con crema pastelera, crema chantilly, manjar y mermelada a eleccion

e POMPADOUR: Capas de hojarasca rellenas con manjar y crema de platanos.

e SAN JORGE: Capas de hojarasca rellenas con manjar, crema pastelera y crema de licuma

e  REINA SOFIA: Discos de masa choux (repollitos) rellenos con crema chantilly, crema pastelera y mermelada de
frambuesa.

VALOR TORTAS HOJARASCA — MASA CHOUX

(51.200 por porcidn)
10 personas $ 12.000 25 personas $30.000
15 personas $18.000 30 personas $36.000
20 personas $24.000 40 personas $48.000

Realizar pedido con al menos una semana de anticipacién. Despacho a domicilio u oficina desde $1.000 dependiendo la
comuna.
Consulta opciones de sabores sin lactosa y sin azucar (recargo adicional)
Decoracidn especial (tematica) desde $4.000 adicional. Consultas a saboresdealejandra@gmail.com o al +56999661139




PANQUEQUES

e NARANIJA: Panqueques blancos rellenos con crema de naranja, cubierta de coco rallado.

e CHOCOLATE: Panqueques de chocolate rellenos con crema de chocolate y mermelada de frutas rojas a eleccién

e LUCUMA MANJAR NUEZ: Panqueques blancos rellenos con crema de ldcuma, manjar y nueces

e CHOCOLATE NARANIJA: Panqueques de chocolate, rellenos con crema de chocolate y crema de naranja

e MOKA: Panqueque blanco aromatizado con licor de café, rellenos con crema de moka

¢ MANIJAR: Panqueques de chocolate, rellenos con crema de chocolate y manjar.

e PASTELERA: Panqueque blanco, relleno con manjar y crema pastelera.

e SABORES DE ALEJANDRA: Panqueques blancos rellenos con crema de chocolate blanco, mermelada de frambuesa
y almendras laminadas.

e TRILOGIA DE CHOCOLATES: Panqueques blancos rellenos con crema de chocolate de leche, crema de chocolate
amargo y crema de chocolate blanco.

e AFTER EIGHT: Panqueques de chocolate rellenos con crema de chocolate aromatizados con menta.

e CAFE Y ALMENDRAS: Bizcocho de café relleno con crema de capuccino, manjar y almendras picadas.

e LIMON Y COCO: Panqueques de limdn rellenos con crema pastelera de coco y crema de pie de limén

VALOR TORTAS PANQUEQUE
($1.300 por porcion)

10 personas $ 13.000 25 personas $32.500
15 personas $19.500 30 personas $39.000
20 personas $26.000 40 personas $52.000

Realizar pedido con al menos una semana de anticipacién. Despacho a domicilio u oficina desde $1.000 dependiendo la
comuna.
Consulta opciones de sabores sin lactosa y sin azucar (recargo adicional)
Decoracidn especial (tematica) desde $4.000 adicional. Consultas a saboresdealejandra@gmail.com o al +56999661139




MOUSSE - YOGURT

e YOGURT: Bizcocho blanco, batido de mousse de yogurt, decorado con capa de gelatina. Variedades: pifia,
frambuesa, frutilla, damasco, durazno

e  MOUSSE: Base de bizcocho blanco, batido de mousse. Variedades: [Gcuma, castafia, frambuesa, crema moka,
naranja, mango, maracuya, arandanos, frutilla, chocolate

e MANJARATE: Base de bizcocho blanco relleno con crema de manjarate y cubierta de chocolate

e TORTA CHARLOTTE O MALAKOFF: mousse de sabor a eleccidn, sobre base y decoracién de galletas de champagne

VALOR TORTAS MOUSSE — YOGURT

(S800 por porcién)
10 personas $ 8.000 25 personas $20.000
15 personas $12.000 30 personas $24.000
20 personas $16.000 40 personas $32.000

CHEESECAKES: Suave batido de queso crema, con base de galletas y salsa de fruta a eleccién. Variedades: frambuesa,
frutillas, arandanos, mix de frutos rojos, chocolate, maracuya

Mediano (18cms): $10.000
Grande (24cms): $20.000

CUCHUFLI: vainas de cuchufli rellenas con manjar y bafiadas en chocolate. Ideal para cumpleafios infantiles.
Decoracidn a definir con el cliente.

50 vainas sin bafio: $6.000 50 vainas con bafio: $8.000
100 vainas sin bafio: $13.000 100 vainas con bafio: $17.000

Realizar pedido con al menos una semana de anticipacién. Despacho a domicilio u oficina desde $1.000 dependiendo la
comuna.
Consulta opciones de sabores sin lactosa y sin azucar (recargo adicional)
Decoracidn especial (tematica) desde $4.000 adicional. Consultas a saboresdealejandra@gmail.com o al +56999661139




